HOTEL

C/\Rl:.E[\./\ \NY MENUS CARLEMANY 2024-25

PICA PICA

Xips vegetals amb sal especiada.
Crema de temporada amb feta.
Croqguetes de ceps.
Pemil ibéric amb coca de vidre i
fomaquet.
Assortiment de formatges i embotits
artesans amb pa de coca,
fomaquet i oli verge.
Cruixent de gamba amb maonesa
de maracuja.

Aquest pica pica pot substituir els
primers plats dels mends 1 o 2 dels
fious Carlermany, quedant al marteix

preu.

MENU 1
Amanida amb mini mozzarella,
tfomaqguet assecat, pinyons i
vinagreta de ruca.

Orada amb moniato escalivat,
rossinyols saltejats i oli de ras-al-
hanout,

Cremds de mascarpone amb
gerds i galeta.

Petit fours.

CELLER
Vi blanc o negre Indispensable
(D.O. Empordd)

Cava Perelada Blue Festival
(D.O. Cava)

Aigues minerals i cafe

MENU 2
Raviolis de ceps amb avellana i
Idiazdbal.

Secret d'iberic amb patata, bacd i
tempura de ceba tendre.

Tiramisa amb cafe, cacau i gelat
de foffe .

Petit fours.

CELLER
Vi blanc o negre Indispensable
(D.O. Empordd)

Cava Perelada Blue Festival
(D.O. Cava)

Aigues minerals i cafe

Xef: Xavier Arrey

PREU MENU 1 i 2: 42,00€

10% IVA inclos
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MENUS CARLEMANY 2024-25

PICA PICA

Xips vegetals amb sal especiada.
Crema de temporada amb feta.
Croquetes de ceps.

Pemil iberic amb coca de vidre i
fomaquet.

Assortiment de formatges i embotits
artesans amb pa de coca,
fomaquet i oli verge.
Cruixent de gamba amb maonesa
de maracuja.

Ravioli d'ibéric i ceba amb oli de
“piquillos”.

Aquest pica pica pot substituir els
primers plats dels menus 3 o 4 dels
fious Carlermany, quedant al marteix

preu.

MENU 3
Amanida de formatge de cabra
amb poma verdaq, cirerols i
vinagreta d'avellana.

Llom de bacalld amb trinxat de
rossinyols, col verda i carbassa.

Refrescant d'hibiscus, grosella i
gelat de violeta.

Petit fours
CELLER

Vi blanc o negre Indispensable
(D.O. Empordd)

Cava Perelada Blue Festival
(D.O. Cava)

Aigues minerals i cafe

MENU 4
Amanida de tataki de tonyina amb
mango, tirabecs i vinagreta
asiatica.

Melds de vedella amb parmentier i
salsa de ceps.

Refrescant de fruits exotics amb
gelat de xocolata blanca.

Petit fours.

CELLER
Vi blanc o negre Indispensable
(D.O. Empordd)

Cava Perelada Blue Festival
(D.O. Cavaq)

Aigues minerals i cafe

PREU MENU 3 i 4: 44,00€

10% IVA inclos
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CARLEMANY MENUS CARLEMANY 2024-25

PICA PICA MENU 5
Cruixents de verdures i sal de Amanida de llagostins amb pinyaq,
taronja. papaia i vinagreta de passio.
Crema de temporada amb feta.
Mini focaccia amb escalivada, Filet de bou amb milfulls de
olivada i seitd. cansalada, patata, cruixent de
Croquetes de ceps. cebaisuc de cam.
Pemil ibéric amb coca de vidre i
fomaquet. Pastis de formatge amb fruits
Cruixent de gamba amb maonesa vermells i gelat de sablé .
de maracuja.
Assortiment de formatges i embotits Petit fours.
artesans amb pa de cocaq,
fomaquet i oli verge. CELLER
Ravioli d'lberic i ceba amb oli de Vi blanc o negre Indispensable
“piQUi"OS". (D.O. Empordad)
Cava Perelada Blue Festival
Aquest pica pica pot substiuir els primers ~_ [BO.Cova .
plats dels menus 5 o 6 aels tipus Aigues minerals i cafe
Carlemany, quedant al mareix preu.

MENU 6
Mi-cuit de foie amb moniato
escdlivat, canyella i mandarina.

Cua de rap amb timbal de ceps,
esparrecs i carbassa.

Pastis de xocolata amb gelat de
rom i panses.

Petit fours.

CELLER
Vi blanc o negre Indispensable
(D.O. Empordd)

Cava Perelada Blue Festival
(D.O. Cava)

Aigues minerals i cafe

PREU MENU 5 i 6: 46,00€
10% IVA inclos



