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MENU REVEILLON DE

FIN D’ANNEE

|/ 31 DECEMBRE 2023

// Tataki de Saint-Jacques a la framboise et a la vanille e .
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L Mille-feuille de foie et pommes au pain d'épices et a |'orange 0 0 o) " UG
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— Homard aux cépes confits et huile de truffe 5 o 0 RN

, | \\\\\\\ Lotte au poulpe, artichaut et patate douce sauté a la compote de tomate e 10 A

| \ \\\ Filet de boeuf au parmentier ibérique et asperges en tempura
o000
X Mangue, noix de coco et fruit de la passion c °§

Géateau du nouvel an

S Rosé Cuvée Especial Perelada Brut 2020. D.O. Cava
. U SO Perfum de Pansa Blanca 2013. D.O. Alella
e : Can Matons Sant Fost de Campsentelles 2020. D.O. Alella “ V
0 goooooooc Camins de I'Albera 2020. D.O. Emporda
- A G.H. Mumm Grand Cordon Rouge Brut. A.O.C. Champagne
S Eaux minérales, cafés, infusions et petits-fours (s -
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Prix menu: 175,00 € par personne TVA inclus 4 k

o FORFAITS REVEILLON
Chambre double standard + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: a partir de 550,00 € par couple.
Chambre double Supérieur + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: a partir de 625,00 € par couple.
x Chambre Junior Suite + 2 petit déjeuner + 2 Réveillon fin d’Année: a partir de 750,00 € par couple.

Départ tardif gratuit jusqu’a 14h00.
Réservation et prépaiement obligatoires.
Prix TTC & taxe de séjour compris sur les chambres.
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