
Prix menu: 185,00 € par personne TVA inclus
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Foie gras mi cuit, compotée de pomme verte et citron-gingembre
••••

Ceviche de Saint-Jacques, mangue et fruit de la passion
••••

Saumon teriyaki, potimarron rôti, mandarine et pignons de pin
••••

Turbot, ravioles de chou vert, calamars, boudin noir et huile de truffe
••••

Filet de bœuf, patate douce et girolles marinés aux agrumes
••••

Sorbet rafraîchissant de pamplemousse, hibiscus et rose
••••

Gâteau du Nouvel An

Dolç de Foc Espurnes, 2023. D.O. Pla de Bages
Gran Blanc Princep, 2024. D.O. Penedès

Finca La Garriga Blanc, 2023. D.O. Empordà
Abadal Mandó, 2022. D.O. Pla de Bages

G.H. Mumm Grand Cordon Rouge Brut. A.O.C. Champagne
Eaux minérales, cafés, infusions et petits-fours

F O R F A I T S  R É V E I L L O N
Chambre double standard + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 590,00 € par couple.
Chambre double Business + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 620,00 € par couple.
Chambre double Premium + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 650,00 € par couple.

Chambre Junior Suite + 2 petit déjeuner + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 790,00 € par couple.
Suite Carlemany + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 1.000,00 € par couple.

Départ tardif gratuit jusqu´à 14h00.
Réservation et prépaiement obligatoires.

Prix TTC & taxe de séjour compris sur les chambres.


