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Preu menú: 185,00 € per persona IVA inclòs
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P A Q U E T S  E S P E C I A L S  D E  C A P  D ’ A N Y
Allotjament en habitació Doble + Esmorzar + Sopar de Cap d’Any a partir de 590,00 € per parella.

Allotjament en habitació Doble Business + Esmorzar + Sopar de Cap d’Any a partir de 620,00 € per parella.
Allotjament en habitació Doble Premium + Esmorzar + Sopar de Cap d’Any a partir de 650,00 € per parella.

Allotjament en habitació tipus Junior Suite + Esmorzar + Sopar de Cap d’Any a partir de 790,00 € per parella.
Allotjament a la Suite Carlemany + Esmorzar + Sopar de Cap d’Any a partir de 1.000,00 € per parella.

Les reserves amb paquets podran deixar les habitacions a les 14:00h el dia de la sortida.
Imprescindible reserva i prepagament per a qualsevol opció de paquet o sopar de Cap d’Any.

IVA i taxa turística inclosa.

Mi-cuit de foie caramel·litzat amb poma verda i compota de llimona i gingebre
••••

Ceviche de vieira, mango i fruita de la passió
••••

Teriyaki de salmó amb carbassa escalivada, mandarina i pinyons
••••

Turbot amb ravioli de col verda, calamarcets, botifarra de perol i oli de tòfona
••••

Filet de vedella amb moniato i escabetx suau de rossinyols amb cítrics
••••

Refrescant de pomelo, hibisc i rosa
••••

Pastís de cap d’any

Dolç de Foc Espurnes, 2023. DO Pla de Bages
Gran Blanc Princep, 2024. DO Penedès

Finca La Garriga Blanc, 2023. DO Empordà
Abadal Mandó, 2022. DO Pla de Bages

G.H. Mumm Grand Cordon Rouge Brut. AOC Champagne
Aigües Minerals, Cafès, Infusions i petits fours

Índigo obrirà de 00:30 fins a les 03:00 per a còctels i destil·lats


